
ミルクメーターは分解洗浄を
必ず行ってください！！

・タンパク質、脂質、糖分など
・水分
・温度

微生物の大好物！

不衛生だと検定の度に
細菌数が増加！

自動洗浄だけでは不十分です！

ほこりまみれの外側 流れの悪いところがチーズ状に

ゴムリングと本体の間がチーズ状に こんなにもチーズ状に

サンプル採取ノズル（F型）内部 バルブインナー内部


